GRAND CAFE DE BOEI EN DE FEESTDAGEN 2026

De mooiste dagen van het jaar staan weer bijna voor de deur, dus reserveer uw tafel nu!
Tijdens de kerstdagen, vrijdag 25 december en zaterdag 26 december serveren wij met zorg
samengestelde keuzediners endit jaar wederom op 2° Kerstdag onze kerstbrunch’

Op 1° kerstdag bent u van harte welkom ‘s middags met aanvang van het diner tussen 12.00 uur
en 12.50 uur en ronden we af om 17.00 uur. ‘s Avonds ontvangen we u graag vanaf 18.00 uvur.
Op 2° kerstdag ontvangen we U voor de brunch vanaf 11.30 vur. Deze eindig om 14.30 uur.
Voor het diner ontvangen we U graag weer vanaf 17.00 uur.

Op 2e kerstda? s het ‘s avonds mogelijk om a (a carte te dineren van onze ‘gewone’” menukaart.
Echter geld wel dat per tafel iedereen van het gezelschap het menu gebruikt of iedereen a (a
carte dineert. Ons seizoen menu is deze avond niet beschikbaar.

Reserveren is alleen schriftelijk mogelijk, via e-mail of reserveringsFormulier, af te halen en in te
leveren bij De Boel.

Onze kerstdiners beginnen we met een heerlijke amuse, welke v van het huis wordt aangeboden.

Het is eventueel mogelijk om de menu’s te verkleinen naar minder gangen. Uiteraard passen wij
de prijzen hierop aan, deze worden dan als volgt:

Kerstmenu € 69,50 zonder soep of tussengerecht wordt € 65,50
Kerstmenu € 69,50 zonder soep en tussengerecht wordt € 61,50 .

Kerstmenu € 61,50 zonder soep of tussengerecht wordt € 57,50
Kerstmenu € 61,50 zonder soep en tussengerecht wordt € 53,50

Kosten voor de kerstbrunch zijn € 45,- p.p. (exclusief dranken) 7\‘ +
Kinderen t/m Agaar eten gratis mee.

Kinderen van 5 £/m 12 jaar kunnen meedoen voor € 29,50 p.p.

Uw definitieve menukeuzes ontvangen wij graag via e-mail of =,
reserveringsformulier voor uiterli] doanegrdaggW december 2026. */ *

Mocht u een allergie, dieetwens of andere vragen hebben over het

menu, dan kunt u altijd even contact met ons opnemen via *
onderstaande gegevens. + -
Indien %ewenst hebben wij ook een kinderkerstmenu®,
Speciaal voor onze jonge gasten en een volledig vegetarisch
kerstmenu beschikbaar. + +

Wilt u dit graag ontvangen, laat het ons even weten! \\

* Kinderen mogen beide dagen ervoor kiezen een a la carte
kindergerecht git ons assogtiment te bestellen. \ *%M
Wij vieren graag de kerstdagen met u in Asselt en proosten alvast -

op een mooi 2027 / % * \ﬁ
¢

CHARLOTTE AMERICA & VINCENT I"\(‘ZEI\*+ ¥ *
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KERSTMENU € 61,50
AMUSE MET APERITIEF

VOORGERECHT

CARPACCIO OSSENHAARAS
RUCOLA | OLIJVEN| ZONGEDROOGDE TOMATEN | PESTO | PARMEZAAN

PIJNBOOMPITTEN | TRUFFELMAYONAISE

OF

SALMONE TONATO
GEROOKTE ZALM | TONIJNCREME | RODE Ul | KAPPERTJES

SALADE | PIJNBOOMPITTEN

SOEP
ROMIGE BOSPADDENSTOELENSOEP MET EEN VLEUGJE TRUFFEL

TUSSENGERECHT
WILDSTOOF VAN HERT 0P EEN
ROMIGE PUREE VAN AARDAPPEL %

OF

RAGOUT VAN KNOFLOOKCHAMPIGNONS IN ROOMSAUS %;

HOOFDGERECHT ‘7
ZALMFILET 0/
WITTE WIJNSAUS | BROENTEN | AARDAPPELGARNITUU

HERTENBIEFSTUK \%

RODE WIJNSAUS | BOSPADDENSTOELEN

BROENTEN | AARDAPPELGARNITUUR \ E!M
DESSERT %\

GRAND DESSERT = %\ﬁ

VERRASSING VAN DE CHEF,

BESTAANDE UIT DIVERSE COMPONENTEN
OF
KAASPLANK)E

FRANSE KAZEN | BROOD | "KRUUTIJE



KERSTMENU € 69,50
AMUSE MET APERITIEF

VOORGERECHT

BUIKSPEK
ZACHT GEGAARD BUIKSPEK | GEBAKKEN BLOEDWORST

ITALIAANSE HAM | SALADE | PESTO | BALSAMICO

OF

SCAMPI
GEBAKKEN SCAMPI | GEMBER | PARELCOUSCOUS | KOKOS| TOMAAT

KERRIE | KRUIDEN | CAYENNEPEPER

SOEP
ROMIGE BOSPADDENSTOELENSOEP MET EEN VLEUGJE TRUFFEL

TUSSENGERECHT
WILDSTOOF VAN HERT 0P EEN
ROMIGE PUREE VAN AARDAPPEL ﬁ%
OF

RAGOUT VAN KNOFLOOKCHAMPIGNONS IN ROOMSAUS

HOOFDGERECHT 7
ZEEDUIVEL 0%
KREEFTENSAUS | GROENTEN | AARDAPPELGARNITUUR
TOURNEDOS VAN DE OSSENHAAS \%
RODE WIJNSAUS OF PEPERSAUS OF BEARNAISESAUS
BROENTEN | AARDAPPELGARNITUUR \\ g:w

DESSERT %\

GRAND DESSERT = %\ﬁ
VERRASSING VAN DE CHEF,

BESTAANDE UIT DIVERSE COMPONENTEN
OF
KAASPLANK)E

FRANSE KAZEN | BROOD | "KRUUTJE®



KERSTBRUNCH €45.00

We ontvangen u graag vanaf 11.30 uur, de middag is ten
einde om 14.30 uur.

Per gezelschap heeft u uiteraard uw eigen tafel, waar u bij
reservering een voorkeur kunt aangeven voor een plaatsje in
de serre of in het restaurant.

We beginnen met het serveren van de soep.

Aansluitend plaatsen we diverse broodsoorten en koud beleg
op tafel.

Daar vindt u ook een menukaartje met overige (warme)
items die u ‘a la carte’ kunt bestellen en inbegrepen zijn in
de prijs van de brunch. Deze zijn onbeperkt te bestellen
gedurende de middag.

Dranken zijn niet inbegrepen in de prijs van de brunch.

Kosten bedragen € 45,- p.p. voor volwassenen.
Kinderen t/m 4 jaar mogen gratis meepikken.

Kinderen van 5 t/m 12 jaar Kkunnen voor € 29,50 p.p.
meedoen aan de brunch.

Voor de kinderen bestaat er ook de mogelijkheid

om iets van de kinderkaart te bestellen,

zoals bijvoorbeeld frietjes met snack ﬂ%
of een pannenkoek.

(niet inbegrepen in de brunchprijs) »&
De gerechten die van de brunchkaart besteld y
kunnen worden bestaan uit: / ¢
eWarme vlieesgerechten 0/
e Warme visgerechten
Aardappelgerechten
Pastagerechten
Eiergerechten \
Salades \\ w
We sluiten de middag af met een zoet
dessert dat aan iedereen geserveerd wordt.
Verrassingsdessert van de chef! / % \ﬁ
Heeft u een allergie of dieetwens,
vermeld dit dan bij de reservering. We
kijken graag wat we voor u kunnen doen.
Wij kijken er naar uit om de feestdagen
samen met u te vieren!

Team Grand Café de Boei /
1 LI *
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