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Zomerse temperaturen vragen om een passend

3-gangen menu. Gerechten om warm van te
worden met een zonnig prijsje!

Geniet van onderstaand menu voor € 34,50 p.p.

- Voorgerechten

Soep van de dag, altijd huisgemaakt!
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\Carpaccio van ossenhaas met zongedroogde tomaten, oIijve/ ‘

\ \'r pijnboompitten, rucola, Parmezaanse kaas en truffelmayonaise ‘1

=
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o =
Burrata salade met tomaat, crunch van Parma ham, = —

amandelcrumble en rucola
(vegetarisch mogelijk)
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Hoofdgerechten

Zalmfilet met witte wijnsaus

of
Mals gebraden varkenshaasje met saus naar keuze*
*champignonroomsaus, pepersaus, bearnaisesaus, satésaus

' of
// Limoenrisotto met groene asperges en gepofte tomaat

Desserts
Coupe ‘Aard & Bei’
Vanille roomijs met verse aardbeien,
aardbeiensaus en slagroom

of
Dame Blanche 2.0
met zomerfruit en karamelsaus [N, \N
of -
‘Koffie Royal’

Koffie | Thee | cappuccino
met diverse zoete lekkernijen
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