
“Soep van de dag” u�t het hu�sgemaakte assort�ment van de chef
Of 

Salade Burrata met gemar�neerde tomaat�es, �tal�aanse ham en
pestodress�ng

(Vegetar�sch mogel��k)
Of

‘Tr�fle’ van avocado, tartaar van gerookte zalm en mango met m�x
van sesam en balsam�co

Voorgerecht
G e s e r v e e r d  m e t  v e r s g e b a k k e n  b r o o d j e s  e n  b o t e r  

Hoofdgerecht
G e s e r v e e r d  m e t  w a r m e  g r o e n t e n  e n  a a r d a p p e l g a r n i t u u r  

Vegetar�sche lentepasta met een saus van sp�naz�e en courgette, tomaat�es u�t
de oven, p��nboomp�t�es, Parmezaanse kaas en rucola

Of

F�let van snoekbaars met een krokante Panko-kru�denkorst
 Of 

Gegr�lde kalfsentrecote, geserveerd met een saus naar keuze:
Champignonroomsaus, pepersaus, bearnaisesaus of rode wijnsaus

Of

Heerl��k zachte f�lets van lam met kru�d�ge hon�ng t��msaus
Meerpr��s € 4,50 p.p.

Dessert
‘No bake Cheesecake’

Gemaakt met aardbe�en, geserveerd met aardbe�ensaus, een toef�e
slagroom en crumble

Of 

Pêche Melba
Klass�ek dessert van van�lle room��s met perz�ken, gebakken

amandelschaafsel, frambozensaus en mer�ngue
Of 

Koff�e| thee| cappucc�no ‘Royal’
Geserveerd met d�verse zoete lekkern��en

Luxe Lentemenu
Ter begele�d�ng van het n�euwe �aarget��de hebben w�� een passend

3-gangen menu voor u samengesteld met fr�sse, verse se�zoen
producten. Een compleet keuzemenu vanaf slechts 

€ 34,50 p.p.


